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Evolución de los sistemas de 
extracción de aceite de oliva

Hasta finales década de los 60

Extracción de aceite de oliva mediante SISTEMA DE PRENSA

Inconvenientes



Evolución de los sistemas de 
extracción de aceite de oliva

De los 70 a los 90

Extracción de aceite de oliva mediante 
SISTEMA DE CENTRIFUGACIÓN 3 FASES

Inconvenientes Ventajas



Evolución de los sistemas de 
extracción de aceite de oliva

Actualmente

Extracción de aceite de oliva mediante 
SISTEMA DE CENTRIFUGACIÓN 2 FASES (> 90% almazaras)

Ventajas Inconvenientes



Sistemas de elaboración de aceite de oliva por 
prensado y por centrifugado 

PrensadoACEITUNA

1 kg

Lavado

Molido y batido

Presión

Separación del aceite 

ORUJO

0,35 kg

ALPECHÍN

0,45-0,90 L

ACEITE

0,20 kg

Agua de vegetación
Agua acondicionamiento fruto

Fragmentos de la pulpa
Agua caliente fluidificación pasta aceituna



Sistemas de elaboración de aceite de oliva 
por prensado y por centrifugado 

Sistema de 
centrifugación 3 fases

ACEITUNA

1 kg

Lavado

Molido y batido

ORUJO

0,55 kg

ALPECHÍN

1,00-1,60 L
ACEITE

0,21 kg

Centrifugación en decánter

Lavado del aceite Recuperación del aceite 

Agua de vegetación
Agua acondicionamiento fruto

Fragmentos de la pulpa
Agua caliente fluidificación pasta aceituna y lavado del aceite



Sistema de 
centrifugación 2 fases

ACEITUNA

1 kg

Lavado

Molido y batido

ALPERUJO

0,80 kg

AGUA LAVADO

0,25 L
ACEITE

0,20 kg

Centrifugación en decánter

Lavado del aceite

Sistemas de elaboración de aceite de oliva 
por prensado y por centrifugado 

Agua de vegetación
Agua acondicionamiento fruto

Fragmentos de la pulpa
Hueso oliva (orujo)



Composición alpechín

• K (2,9-14,9 g/L)
Ntotal (0,7-2,1 g/L)
P  (0,3-1,6 g/L)
Ca (0,2-0,9 g/L)
Mg (0,1-0,2 g/L)
Fe (80-120 mg/L)

• pH ácido (4,2-5,5)
• ↑ CE ( 4,0-7,65 dS/m)

DQO  (40-210 g/L)
DBO (10-150 g/L)
Grasas (0,3-10 g/L)
Polifenoles (0,3-17,5 g/L)



Composición alperujo

• ↑ MO (849-976 g/kg)
↑ K (7,7-29,7 g/kg)
Ntotal (7-18,4 g/kg)
P  (0,7-2,2 g/kg)
Ca (1,7-9,2 g/kg)
Mg (0,7-3,8 g/kg)
Fe (78-1462 mg/kg)

• ↑ Humedad
↓Tamaño partícula
↓ Porosidad
pH ácido (4,9-6,5)
Grasas (78-195 g/kg)
Polifenoles (6,2-23,9 g/kg)



Gestión del alpechín

Aprovechamiento 
directo o indirecto

Fertilizante

Compostaje

Combustible
(Alpechín+residuos

agrícolas o forestales = 
briquetas)

Recuperación de 
sustancias

(Polifenoles, antocianos, 
proteínas y carbohidratos 

de alto peso molecular, etc.)

Depuración

Evaporación

Tratamiento 
físico-químico

(Adición de coagulantes y 
floculantes)

Tecnologías 
avanzadas

(Criogénesis, ultrafiltración, 
ósmosis inversa, etc.)

Tratamiento 
biológico

(Depuración aerobia y 
anaerobia) 



Gestión del alperujo

Térmico

Combustión

Gasificación

Biológico

Compostaje

Vermicompostaje

Digestión anaerobia

Obtención aceite 
de orujo Aprovechamiento

Alimentación 
animal

Enmienda orgánica

Sustrato cultivo 
hongos

Químico

Obtención de productos
(Polímeros de origen 

microbiano)



Gracias por su atención!
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